Huordan emitteren virker

1 Embalsjen yles med 2. Fisken tar opp gassen, og danner
f . .
pakogass og forsegles en surhinne som forhindrer bakterieuekst

3. Emitteren tar opp vann fra fisken

4. Uannet skaper en reaksjon i emitteren ﬁﬁ 4 >
som augir C0,. Dermed holdes CO,-konsentrasjonen |
i emballasjen konstant o leuetiden forlendes. .

systemfordeler

- forlenget hylletid

- Redusert transportuolum

- Mindre miljgbelastning

- Ingen deformering pa grunn au over- eller undertrykk

Prosjektpartnere Superfresh

Prosjektet har mottatt midler fra Innouasjon Norge gjennom Marint
Uerdiskapningsprogram. Prosjektéruppen bestar au Uartdal Plast-

industri AS, Nofima, Innouasjon Morde og produktutuiklingsfirmaet
Inuentas.
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VARTDAL PLAST

Former informasjon om Superfresh, kontakt:
Jan Endre Uartdal,
daglig leder

Uartdal Plastindustri AS
Adresse: 6170 Vartdal
Telefon: 70 04 83 05
E-post: jan@vartdalplast.no

superfresh

- Et nytt konsept for pakking av fiskefilet
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Superfresh er et nytt konsept for emballering au ferske fiskefileter.
Filetene pakkes i en modifisert atmosfeere sammen med en produkt-
tilpasset emitter. Dette gir filetene gode emballeringsforhold; fra

slakteri og helt frem til sluttbrukeren. Superfresh opprettholder god
kualitet lengre!



superfresh produktsystem
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Slakteri/ Fksport/
Produksjonsanlegg Transport

Filetene pakkes i eps-
bokser med emitter. fut
legges geleis/kjplemedie
med I boksen fgr den
fylles med pakkegass og
forsegles.

Emitteren absorberer vann
fra filetene og augir C..
Gassuolumet |
emballasjen holdes
konstant. Dette forhindrer
bakterieuekst og
deformering pa grunn av
over- eller undertrykk.
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Distribusjon/
prosessering

Filetene er enten sendt
direkte til sluttbrukeren,
eller til videre prosess-
ering, der filetene pakkes
om til konsumentembal-
lasje. Ued hurtig om-
pakking med ny emitter
forlendes holdbarheten
ytterligere,
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Transport

Transportuolumet au
emballasje pakket med
Superfresh er haluparten
sa stort som emballasje
pakket med tradisjonell
MAP
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Supermarked/
Horeca

Pakkeprosessen forlender
hylletid, reduserer mat-
suinn og pker markedet for
filet.

oustemet | bruk



